
 
 
 
 

Pfälzer Spargel, das weiße Gold der Region 
 

-Frisch gestochen und mit Liebe zubereitet- 
 

 

 

Stangenspargel  

Sauce-Hollandaise / Drillings-Kartoffeln     26,50 
 

+ Paniertes Schnitzel  
   vom Schwäbisch-Hällischem-Landschwein       12,50 
 

+ Filet vom geangelten Kabeljau        20,50 
 

+ Rücken vom Weiderind „Grain fed“        21,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

Vorspeisen und kleine Gerichte 

 

Romanasalat 

Rhabarber-Dressing / Bio-Ei / Haselnüsse / Croutons       10,80 

 

Zweierlei vom Handkäse 

Cremig und Chips / Zwiebelkonfit / Essiggurke    13,90 

 

Gebeizter Saibling 

Spargel / Radieschen / Mandeln / Bärlauchmayo    19,90 

 

Tataki vom Weiderind    
Kohlrabi / Senfkaviar / Sesam / Yuzu            19,50 

 

 

Suppe 

 

Feine Bärlauch-Suppe  

an geröstetem Weißbrot und Trüffelöl      13,50 

 
Zwischengang 
 

Kräuter-Tortelacci mit grünem Spargel 
Grüner Spargel / Parmesan / Pinienkerne           16,50 

 

Unsere Speisen werden ausschließlich von uns selbst produziert  

oder stammen von Deutschen Erzeugern unseres Vertrauens.  

Unsere Rohstoffe sind frei von Zusatzstoffen.  

Umbestellungen können einen Aufpreis verursachen. 



 
 

  

 

Unsere Hauptgänge 

 

Pfälzer Duett 
wahlweise mit Saumagen, Leberknödel oder Bratwurst 
dazu Riesling-Kraut           18,90 
 
Pfälzer Trilogie 
Saumagen, Leberknödel und Bratwurst mit Riesling-Kraut      25,80 
 
Paniertes Schnitzel vom Schwäbisch-Hällischem-Landschwein 
an Kartoffel-Radieschen-Salat          22,50 
>auch als große Portion<            29,90 
 
Rücken vom Weiderind „Grain fed“ 
Grüner Spargel / Portwein-Schalotten / Kartoffelschnitte        39,90 
 
Filet vom geangelten Kabeljau 
Bärlauch-Risotto / Parmesan / Yuzu-Gel        38,50 
 
Kräuter-Tortelacci mit grünem Spargel 
Grüner Spargel / Parmesan / Pinienkerne         25,50 
 
Gegrillter grüner Spargel 
Getrüffelte Selleriecreme / Kräutersaitling / Haselnuss     24,50  

 



 
 

 

 

Zum Finale 

 

Rostiger Ritter 

Brioche / Fruchtkompott / Vanille / Joghurt  15,80 

 

Kakaobohne 

Schokoladenmousse / Kaffeeeis / Blutorange   14,50 

 

Sorbet mit Gin oder Sekt aufgegossen   12,50 

 

Beschwipster Affogato al caffé 
Amaretto / Vanille- Eis / Espresso              7,90 
 

Sorbet-Variation    9,90 

Auswahl an verschiedenen Rohmilch- und Hartkäsen 

dazu Frucht-Chutney, Nüsse und Butter 

 3 Stücke 14,50

 4 Stücke 16,50 

 

Eis in den Sorten 

 

Vanille 

Salziges Karamell 

Valrhona-Schokoladen-Brownie 

Amaretto 

Haselnuss 

Arabica-Kaffee    je Kugel 3,40 


